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Inglés Basico en Hosteleria

Duracioén: 60 horas
Precio: consultar euros.

Modalidad: e-learning

Objetivos:

Desarrollar los procesos de comunicacion oral y escrita en inglés, mediante la adquisicién de los contenidos
tedrico-practicos necesarios para ello, valorando la importancia de los mismos para la atencién a visitantes de
habla no hispana. Comprender el sentido general de un texto escrito, aprendiendo a seleccionar la informacién
necesaria y a deducir el significado de las palabras por el contexto. Entender el sentido de textos orales. Al igual
gue con los textos escritos, aprenderd a deducir significados por el contexto y la entonacién de las frases.
Profundizar en el conocimiento de la gramatica y adquirir nuevo vocabulario, permitiendo el afianzamiento de
estructuras y vocabulario adquiridos con anterioridad. Establecer relaciones entre el significado, la pronunciacion
y la representacion gréfica de algunas palabras y frases, asi como reconocer aspectos sonoros, ritmicos y de
entonacién. Estudio de los aspectos funcionales y sociales de la lengua ingles: requerimientos, sugerencias,
pedir informacion, etc. Desarrollar la competencia comunicativa de los/as alumnos/as en lengua inglesa,
actuando especialmente en la produccién y compresién de mensajes orales relacionados con el sector de
hosteleria y restauracién. Fomentar el interés de los/as alumnos/as hacia la cultura anglosajona como medio
para eliminar las barreras culturales que dificultan el aprendizaje y uso de la lengua inglesa.

Metodologia:

El Curso sera desarrollado con una metodologia a Distancia/on line. El sistema de ensefianza a distancia esta
organizado de tal forma que el alumno pueda compatibilizar el estudio con sus ocupaciones laborales o
profesionales, también se realiza en esta modalidad para permitir el acceso al curso a aquellos alumnos que
viven en zonas rurales lejos de los lugares habituales donde suelen realizarse los cursos y que tienen interés en
continuar formandose. En este sistema de ensefianza el alumno tiene que seguir un aprendizaje sistematico y un
ritmo de estudio, adaptado a sus circunstancias personales de tiempo

El alumno dispondra de un extenso material sobre los aspectos tedricos del Curso que debera estudiar para la
realizacion de pruebas objetivas tipo test. Para el aprobado se exigird un minimo de 75% del total de las
respuestas acertadas.

El Alumno tendra siempre que quiera a su disposicion la atencion de los profesionales tutores del curso. Asi
como consultas telefénicas y a través de la plataforma de teleformacién si el curso es on line. Entre el material
entregado en este curso se adjunta un documento llamado Guia del Alumno donde aparece un horario de
tutorias telefonicas y una direccion de e-mail dénde podra enviar sus consultas, dudas y ejercicios El alumno
cuenta con un periodo maximo de tiempo para la finalizacion del curso, que dependera del tipo de curso elegido
y de las horas del mismo.
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Profesorado:

Nuestro Centro fundado en 1996 dispone de 1000 m2 dedicados a formacion y de 7 campus virtuales.

Tenemos una extensa plantilla de profesores especializados en las diferentes areas formativas con amplia
experiencia docentes: Médicos, Diplomados/as en enfermeria, Licenciados/as en psicologia, Licencidos/as en
odontologia, Licenciados/as en Veterinaria, Especialistas en Administracion de empresas, Economistas,
Ingenieros en informatica, Educadodores/as sociales etc...

El alumno podra contactar con los profesores y formular todo tipo de dudas y consultas de las siguientes formas:

-Por el aula virtual, si su curso es on line
-Por e-mail
-Por teléfono

Medios y materiales docentes

-Temario desarrollado.
-Pruebas objetivas de autoevaluacion y evaluacion.

-Consultas y Tutorias personalizadas a través de teléfono, correo, fax, Internet y de la Plataforma propia de
Teleformacion de la que dispone el Centro.
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Bolsa de empleo:

El alumno en desemple puede incluir su curriculum en nuestra bolsa de empleo y practicas. Le pondremos en
contacto con nuestras empresas colaboradoras en todo el territorio nacional

Comunidad:

Participa de nuestra comunidad y disfruta de muchas ventajas: descuentos, becas, promociones,etc....

Formas de pago:

-Mediante transferencia

-Por cargo bancario

-Mediante tarjeta

-Por Pay pal

-Consulta nuestras facilidades de pago y la posibilidad de fraccionar tus pagos sin intereses

Titulacioén:

Una vez finalizado el curso, el alumno recibird por correo o mensajeria la titulacion que acredita el haber
superado con éxito todas las pruebas de conocimientos propuestas en el mismo.
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Programa del curso:

Médulo 1. My name is Peter. Nice to meet you
Tema 1. Hello, what is your name?

Tema 2. Where are you from?

Tema 3. What day is it today?

Tema 4. What is this?

Tema 5. I'm a teacher. What is your job?
Tema 6. This is my family

Tema 7. The shopping list

Tema 8. Can | have a coffee, please?

Tema 9. At the Greengrocer’s

Médulo 2. | would like a cup of tea
Tema 10. What would you like to have?
Tema 11. Are you ready to order?
Tema 12. How much is it?

Tema 13. What will you cook?

Tema 14. The chef recommends

Tema 15. My apologies, sir.

Tema 16. Welcome to our hotel

Tema 17. Can | book a room, please?
Tema 18. I'm very sorry
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